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FIRINLANMIS MISIR UNU TATLISI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

1 su bardagi zeytinyag

1 su bardag yogdurt

2 adet yumurta

3 paket vanilya

2 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

Yeteri kadar firnlanmig misir unu
Serbeti Igin;

5 su bardagi toz seker

2.5 su bardagi su

Bir kabin igine zeytinyagdi, yogurt, vanilya ve kabartma tozu dékdlir. Tuz konur ve tzerine yumurtalar kirilir. Son
olarak alabildigince firnlanmig misir unu konur. Konulan malzemeler kulak memesi yumusakligina gelene kadar
yogrulur, ceviz blyukliginde yuvarlanarak tepsiye dizilir. Isitilmig firinda 250 derece sicaklikta 30 dk pigirilir.
Daha sonra serbeti hazirlamak igin seker ve su karigtirilarak kaynatilir. Kaynatilan bu karigim pismis olan tatlinin
Uzerine dokullr. Daha sonra servis edilir.
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