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FIRINLANMIS DOMATES CORBASI

10 adet domates, dérde bolinmis

1 blyUk kirmizi biber, temizlenip kesilmis

2 orta boy sari sogan, soyulmus ve dérde bélinmis
Sizma zeytinyagi

6 dis sarimsak, soyulmamis

2 - 3 bardak sebze ya da tavuk suyu

Taze ¢ekilmis karabiber

Tuz

1/4 gay kasig1 kirmizi biber

Parmesan peyniri, rendelenmig

Firni 180 derecede isitin. Firin kagdidi serili tepsi icine domates, kirmizi biberleri ve sogani ve sarimsag!
yerlestirin. Sarimsak haricindekileri yaglayip karabiber ve tuz serpin.Yaklasik olarak 45 dakika sebzeler
yumusayana soganlar iyice pisene kadar bekleyin. Pigen sebzelerin hepsini ¢orba tenceresine alin. Blendirda
oncelikle bir bardak sicak tavuk suyu veya sebze suyu ile gegirin. Gorbanizin kivamina gére su eklemesi yapin.
Kaynayinca altini kapatip baharatini ayarlayin. Uzerine minik kiipler halinde kestiginiz kizarmis ekmeklerle veya
peynir rendesi ile sUsleyip servis edin.
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