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FIRINDA ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE

Malzeme:

1 kg. taze fasulye

3 orta boy sogan

3 orta boy domates

1 tatl kasidi domates sal¢asi
1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

1 su bardagi zeytinyagi

2 bardak su

Yaplligt:

Fasulyeleri ayiklayip ikiye bélin. Yikayip bir kenarda bekletin. Domateslerin kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini
¢lkarttiktan sonra, zar bigiminde dograyin. Sodanlari piyaz bigiminde dograyip domateslerle harmanlayin. Firin
kabina bir kat fasulye dizip Gzerine sodanl domates karigsiminin dértte birini yayin. Bir sira daha fasulye dizip
soganl karisimdan serpin. Bu isleme fasulyeler bitene kadar devam edin. Salgay! iki su bardadi suda iyice
karistirin. Tuzu ve sekeri fasulyelerin Gizerine serpip, zeytinyagini da ilave edin. Su ile karistirdiginiz salgay kaba
ilave edin. Firninizi orta hararette 1sitin. Fasulyeleri 35-40 dakika kadar pisirin. Fasulyeler soguduktan sonra
buzdolabinda birkag saat dinlendirin ve servis yapin.

Fotograf "bidik" tarafindan génderildi. 18.08.2020
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