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FIRINDA YUMURTALI PIRASA

1,5 kg prrasa

2 ¢orba kagig margarin
1 sogan (kG¢Uk)

250 gr kiyma

tuz

Gogu zaman pirasanin beyaz kisimlari yemekte kullanilir da yesil yapraklar atilir. Bu yemekte pirasinin yesil
yapraklarindan yararlanilir. Sogan incecik dogranip yagda éldirtldikten sonra kiyma ilave edilerek kavrulur.
Sonra ufak ufak kiyilmig yesil pirasa yapraklari ilave edilir. Bunlar yayvan bir tepsiye dokilerek, ayri bir kapta
hafifge ¢irpilmis yumurtalar ve tuz tzerine yayilir. Orta i1sili bir firinda yumurtalar pisene kadar tutulur. Uzeri
domates dilimleriyle siislenerek sicak sicak servis yapllir.
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