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FIRINDA VISNELI PUDING

Eyip Seving

1 su bardagi un

1 su bardag st

1 su bardagi tozseker

3 adet yumurta

1 tatlh kasidi limon kabugu rendesi
1,5 su bardagdi dondurulmus vigne
2 cay kagigl vanilya

Tuz

Suslemek igin

1 cay bardadi pudra sekeri

4 adet kiguk sufle kalibinin alt kismina dondurulmus vigneleri esit olarak béltstirin. Karistirma kabina yumurta,
portakal likdrd, vanilya, limon kabugu rendesi, tozgeker, tuz ve siitl koyun. Karigimi iyice karigtirin. Unu yavag
yavas ilave edip karigtirmaya devam edin. Karigimi turta kaliplarindaki vignelerin {izerine bosaltin. Onceden
isitilmig 190 dereceli firnda 30-35 dakika pisirin. Firindan ¢ikartip Uzerlerine pudra sekerini serpin. 5 dakika
daha pigirin. llik veya oda sicaklijinda servis edin.
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