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FIRINDA UZUMLU TAVUK

6 adet tavuk budu

1 cay bardagi kuru Gzim
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 adet kuru sogan

2 su bardagi sut

3 corba kasiJi salgca

1 ¢corba kasigi un

Tavuk butlarini bir gece 6nceden sitln igine yatirin ya da 3 saat kadar bekletin. Daha sonra firin kabinin igine
kuru so@anlari, Gzimleri ve tim malzemeyi dizin. Uzerine sittin i¢cinden tavuk etlerini gikartip dizin. Bir su
bardadi sicak suyun igine un, salga, arzu ettiginiz baharatlar ekleyip tavuk etinin Gzerine dékin. 180 derecede
45 dakika kadar firinda pisirin.
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