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FIRINDA TAZE FASULYE

500 gr fasulye
2 yemek kaşığı margarin
1 yemek kaşığı Knorr Domatesli Soğanlı Çeşni
½ su bardağı ince çekilmiş ceviz
½ su bardağı su
1 paket Knorr Beşamel Sos (sosu için)
500 ml süt (sosu için)
1 su bardağı rendelenmiş kaşar peynir (sosu için)

Hazırlanışı
1. Taze fasulyeleri ayıklayıp haşlayın.
2. Sosu için: Yayvan bir tavada margarini kızdırıp içine ince kıyılmış cevizi ilave edip kavurun.
3. Daha sonra içine Knorr Domatesli Soğanlı Çeşni'yi ve suyu ilave edip bir taşım pişirin.
4. Sosun içine haşlanmış taze fasulyeleri ilave edip karıştırdıktan sonra fırın kabına alın.
5. Sosu için küçük bir tencerede Knorr Beşamel Sos'u ve sütü koyup kısık ateşte devamlı karıştırarak sos
kıvamına gelene kadar pişirin.
6. Hazırladığınız Knorr Beşamel Sos'u fırın kabına aldığınız soslu taze fasulyelerin üzerine döküp karıştırın ve
üzerini kaşığın sırtı ile düzeltip en son olarak üzerine rendelenmiş kaşar peyniri serpin.
7. Önceden 200 derece ısıtılmış fırında peynirler kızarana kadar pişirip sıcak olarak servis edin.

© lezzetler.com tarif no:45176 • adı:Fırında Taze Fasulye • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:17.04.2024 - 05:04

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-taze-fasulye-vt34305
http://www.tcpdf.org

