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FIRINDA TAVUKLU PILAV

2 adet tavuk budu

3 su bardagi piring

3 corba kagiJ! tereyagdi
4,5 su bardag tavuk suyu
2 tath kasig tuz

1 tath kasigi karabiber

Piring 1lik tuzlu suda yarim saat bekletilir. Tavuk budu diddklide haglanir. Piring stizgece ¢ikarilir, bol soguk
suda yikanir, stizlir. Tencereye tereyagdi konur. Piring atilir, incitmeden 5 dakika kadar kavrulur. Sonra
kavrulmus piring firin kabina aktarilir. Uzerine tuz, karabiber ve tavuk suyu eklenir. SOyle bir karistirdiktan sonra
Uzerine iri pargalara ayriimig tavuk eti birakilir. Kabin agzi folyoyla sikica kapatilir. 180 derece firinda yaklasik 35
dakika pisirilir.

ML® Firinda Domatesli Pilav icin tiklayin
ML® Firinda Bulgur Pilavi icin tiklayin
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