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FIRINDA TAVUKLU PATATES

4-5 adet orta boy patates
2 adet tavuk g6gsu

1 sogan

1 domates

2 sivri biber

Tuz

Karabiber

Reyhan

Siviyag

Su

Patatesleri soyup ince ince yuvarlak dilimler halinde kesiyoruz. Sogani da piyazlik dogruyoruz.

Tavuk etlerini de dilimledikten sonra tepsinin altina bir sira patates Uzerine sogan ve tavuk diziyoruz.

Tekrar ayni sekilde malzemeler bitene kadar diziyoruz.

Domates biber ve sarimsagi dograyicidan gegiriyoruz .

Tavaya siviyag koyup kizdiriyoruz.

Domates harcimizi tavaya alip 2-3 dakika soteledikten sonra tuz karabiber ve bol reyhan ekleyip 1 su bardagdi su
ilave edip birkag dakika daha soteledikten sonra sosumuzu tepsideki patateslerin tzerine gezdirip dnceden
Isinmig firinda pigirip servis yapiyoruz.
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