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FIRINDA TAVUK

1,5 kg'lik 1 tavuk (temizlenip, baglanmis)
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

30 gr (2 corba kasigi) tereyadi (eritilmis)
1 corba kasigi zeytinyagi

Once, finninizi yilksek sicakliga (220 C) getirip, I1sitiniz.

Tavugdun igini ve disini tuz ve biberle ovup, bir tepsiye yerlestiriniz. Tepsiyi firina sdrip, tavudu 15 dakika
pisiriniz. Finnin sicakhigini diistrtip (180 C), her 15 dakikada bir tavugu gevirip, tereyadi - zeytinyagi
karisimindan bir firgayla surerek, 1 saat 15 dakika daha pigiriniz.

Tepsiyi firndan alip, tavugu isitilmig bir sevis tabagina ¢ikartarak servis edebilirsiniz.

Not: Tavuk 1,5 kg'dan biyik olursa her 500 gr igin, pisirme suresini 10-15 dakika artirmak gerekir.
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