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FIRINDA TAVUK

1 adet bitin tavuk

4 adet orta boy patates
Biraz salca

Tuz

Yarim bardak su

Jelatinin igine temizlenmis tavugunuzu, soyulmus ikiye kesilmis patetesleri dizin. istege gére tavuga ve

patateslere dnceden istenilen baharatlar veya salga surulebilir. Malzemeleri tuzlayin ve en son jelatinin igine
yarim bardak su koyarak agzini kapatin. 180 derecede 1,5 saat kizarana kadar pisirin.

ML® Firinda Terbiyeli Tavuk icin tiklayin
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