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FIRINDA TAVSAN TANDIR

THY Skylife

1 adet tavsan

2 adet blyuk boy sogan

1 adet havug

5 bas sarimsak

2 yemek kasigi tereyagi

1 adet mini patates

10 g taze kekik

10 g biberiye

2 adet narin suyu

1 cay kasigi portakal kabugu rendesi
1 cay bardadi portakal suyu
1 g deniz tuzu

Tavsan dorde boliinerek bir tepsiye konulur. igine bir kasik tereyagi, portakal kabuklari, sogan, sarimsak, havug
taze baharatlar eklenir. Bir su bardadi su, tuz ve biberiye ilave edilir. Uzeri folyo ile kapanir ve firinda yaklasik
160 derecede 45 dakika pigirilir. Daha sonra Uzeri agilip 200 derecede bes dakika pisirildikten sonra servise
hazir hale gelir. Tavada kalan tereyagdi, portakal suyu ve mandalina suyu koyulur ve patatesler bu karigimin
icerisinde yaklagik 15 dakika piser.

SOSU ICIN

Tepside pisen tavsanin sebzeleri blender sayesinde pure haline getirilir. Bir tencerenin igine alinir, kaynayinca
su yardimiyla kivami ayarlanir ve servise hazir hale gelir.
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