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FIRINDA SUTLU PATATES

1 kg. patates

2 adet sogan

2 yumurta

3 su bardagi st

150 gr kasar peyniri rendesi
1 ¢corba kasigi tereyad

1 corba kasigi siviyag
Karabiber

Tuz

1- Patateslerin kabugu soyulup 3 mm inceliginde yuvarlak halkalar seklinde dogranir. Firin kabina patatesler
yari yatik sekilde sirayla dizilir.

2- Soganlar ince ince dogranir. Tavaya tereyagi ve siviyag konup kizdirilir. Dogranmis soganlar ilave edilip,
kavrulur.

3- Bir kapta ¢atalla 2 yumurta iyice ¢irpilir. Yumurtalara st de katilip kanistirilir. Sttli yumurta soganlara katilir.
Tuz, karabiber katilip iyice karigtirilir. Sonra bu karigim patateslerin rendelenmig kasar peyniri serpilir. Kizgin
Uzerine dékulir. Uzerlerine finn verilip pigirilir.
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