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FIRINDA SUTLU LEVREK

1 kg. levrek

2 su bardag st

150 gr. kasar peyniri
3 ¢corba kasigi un
Yarim paket margarin
1 yemek kasigi sirke

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

Levrekleri, 1 kasik sirke ile tuzlu suda haglayip, deri ve kilgiklarini ayiklayin. Kisik ateste, unu eritilmis margarine
azar azar karistirarak katip, pembelestirin. Sttle tuzunu ilave edip muhallebi kivamina getirin ve peynirin yarisini
katip karistirin. Isiya dayanakli bir cam kaba sosun 1/3 Gini boca edip Uzerine baliklari yayin ve sosun geri kalan
kismini da Ustiine boca edin. 180 derece firinda yarim saat tutup, dstiine kalan peyniri de serpin ve peynirler
eriyinceye kadar pisirin.
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Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 24.05.2015

© lezzetler.com tarif n0:93727 « adi:Firnda Sitli Levrek « génderen:Canfeda ¢ indirme tarihi:20.04.2024 - 07:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-sutlu-levrek-vt14278
https://img.lezzetler.com/yuklenen/firinda-sutlu-levrek-93727.jpg
http://www.tcpdf.org

