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FIRINDA SUTLAC

2,5 kg.+ 1 bardak st
100 gram piring

1 fiske tuz

1/4 bardak nisasta
200 gram seker

3 yumurta sarisi

Pirinci bol suyla G¢-dort kere yiKayip stiziin. Uzerini 6rtecek kadar ilik su ilave edip, bir saat dinlendirin. Stiziin.
Igine bir fiske tuz atilmig 2,5 kg. stl kaynatin. Pirinci ilave edip, adir ateste, ara sira karigtirarak yaklasik 30
dakika pisirin. Sekeri ilave edip, 5 dakika daha pisirin. Nisastayi bir bardak site yedirin. Kaynamakta olan sute,
azar azar, yedirerek katin. Koyulagincaya kadar pisirin. Firininizi iyice kizdinin. Kliclk bir kapta yumurta sanlarini
¢irpin. linmaya yiiz tutan sitlactan bir kag kasik alip, yumurta sarilarina yedirin. Daha sonra bu karigimi tekrar
sltlaca, katip, karistinin. Sttlaci Borcam'a bosaltan. llininca, kizgin firina sdriip, Gzeri yanincaya kadar pisirin.
Firindan alip, soguttuktan sonra servis edin.

ML® Sultan Taci (gorsel)
ML® Yanik icin tiklayin
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