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FIRINDA SUT DANA BUDU

Dana budu battin kemiginden ¢ikarilir. Tuzlanir; birkag karanfil ete sokulur. Pigsecek tepsiye dort kasik sadeyagd

konur, tuzlanmig but ve kemikleri tepsiye koyarak orta ategli firina verilir. Arasira Gzerine kepge ile yagd gezdirilir.
Et altlst edilir. Boylelikle pisirilir. Pistikten sonra et ayri bir kalba alinir. Suyu stizgec¢ten stzillr, ince pargalarda
et kesilerek etrafina patates firin, arzu edilen garnitir sebze konur.
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