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FIRINDA SOMON

2 adet Somon dilimi (kisi sayisina gore arttirabilirsiniz)
4-5 sap dereotu ya da maydanoz

1 dis sarimsak

2 yemek kasigi zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Balikgida ayiklatip dilimlettigimiz baliklar glizelce yikanir. Firin 200 dereceye ayarlanir, Aliminyum folyo fir¢a
yardimi ile yagdlanir. Folyo, firin tepsisine serilir ve ortasina 1 dilim balik konulur, Gzerine siviyad, dévilmus
sarimsak ve diger malzemeler ilave edilerek folyo ile paketlenir. 25-30 dk. firinlandiktan sonra, folyo agilarak
servis tabagina alinir. Taze sodan, dere otu istege gore limon ve taze karabiber ile renklendirilerek servis yapilir.
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