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FIRINDA SOMON

Malzemeler:

2 adet somon baligi dilimi

4-5 sap dereotu ya da maydanoz

1 tath kasidi YONCA Sarimsak Ezme
Y2 fincan YONCA Misir Yagi

Tuz

Karabiber

Hazirlanis:

Aliminyum folyoyu tepsiye serin ve bir firga yardimi ile yaglayin. Tepsinin ortasina baliklari koyun ve Uzerine
YONCA Misir Yagi, YONCA Sarimsak Ezme ile diger malzemeleri ilave edip folyo ile paketleyin. 25-30 dk.
Onceden 200 derecede i1sinmis firinda pisirin. Taze sodan, dereotu istege goére limon ve taze karabiber ile
renklendirilerek servis yapin.
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