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FIRINDA SOMON

Gulli Balcl

2 adet blyik somon
1 adet sogan
Maydanoz

Siviyag

1 adet domates

1 adet limon

Buyukge bir somon baligini temizledikten sonra tam kesmeden dilimliyoruz, dikkatlice firn kabina yerlestiriyoruz.
3-4 dis sarimsagi ezerek bir kaseye aliyoruz. 1 limonun suyu tuz, karabiber, kirmizi biber biraz da zeytinyagi ile
karistirip baligin karnina bolca sirlyoruz, kalanini da Gzerine sirlyoruz. 1 adet dogranmig kuru sogdani iri
dogranmis birkag dal maydanozla karistirip bali§in karnina dolduruyoruz. Ségis dogranmis domates ve limonu
balik dilimlerinin arasina yerlestiriyoruz, Gizerine biraz tuz serpip biraz da zeytinyad gezdirdikten sonra énceden
Isitilmig 220 derece sicak firnda yarim saat pisiriyoruz.
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