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FIRINDA SOMON KOFTE

25 Gr Sana Klasik

400 gr patates

3 Tath Kasigi limonsuyu

2 Dis dévilmus sarimsak

7 Dal taze sogan

1 Tath Kagi§i tuz

3 Tath Kasig kapari 5

1 Adet RENDELENMIS KURU SOGAN
2 Adet yumurta

750 gr somon

Somonlari yikayip, 1 bardak su ilavesiyle haglayin.llindiktan sonra dikkatlice kilgiklarini temizleyin.Bagka bir
tencerede de patatesleri haglayin.lyice haglayip, ¢atalla ezin.Derin bir kaseye tiftiimis somon + patates + taze
sogan + tuz +limonsuyu +sarimsak +yumurta ‘y1 koyup, dnce ¢atalla karistirin.lyice karigsan harctan elinize alip,
ceviz blyukliginde toplar yapin.Tepsiye yagl kagit serip, Uzerilerine margarin pargalar strtip, kapari
taneleriyle slsleyin.Firini 200 dereceye ayarlayip, Uzeri kizarana kadar firinlayin.Sicak servis yapin.
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