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FIRINDA SOĞAN HALKALARI
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2 adet soğan (halkalar halinde dilimlenmiş)
1 su bardağı un
1 tatlı kaşığı karabiber
1 tatlı kaşığı tuz
2 adet yumurta
4 yemek kaşığı süt
1 tatlı kaşığı toz kırmızı biber
1 su bardağı galeta unu
½ su bardağı sıvı yağ

Bir tabakta unu, karabiberi ve tuzu karıştırın.
Başka bir tabakta çırptığınız yumurtaların üzerine sütü ve kırmızı biberi ekleyerek karıştırın. Diğer bir tabağa ise
galeta ununu koyun.
Soğan halkalarınızı önce unlu karışıma, sonra yumurtalı karışıma, en son da galeta ununa batırarak, dibini
hafifçe yağlamış olduğunuz fırın tepsisine dizin.
Daha sonra sıvı yağı fırın tepsisindeki soğan halkalarının üzerinde gezdirin. Soğan halkalarınızı önceden
200ºC�ye ısıtılmış fırında yaklaşık 20 dakika pişirdikten sonra sıcak olarak yiyebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:130219 • adı:Fırında Soğan Halkaları • gönderen:pamuk kral • indirme tarihi:18.04.2024 - 00:19

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-sogan-halkalari-vt95968
https://yemek.name
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/firinda-sogan-halkalari-130219.jpg
http://www.tcpdf.org

