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FIRINDA SIYAH DAMLI SATOLAR

100 gr kara Gztm marmelati
100 gr tereya@i ya da margarin
100 gr pudra sekeri

1/4 vanilya esansi

2 yumurta, ¢irpilmig

100 grun

1 cay kasigi kabartma tozu
1-2 yemek kagidi ik su

4 adet kiiguk puding kalibini yaglayip diplerini kara Gzim marmelati koyun. Yag ile sekeri krem haline gelene
dek kanistirin. Vanilya esansini yumurtalara ekleyip cirpin. Girpmanizi sirdirerek yag karigsimina ekleyin. Karisik
topaklanacak gibi olursa, ¢ay kasigi ile un ekleyin. Kalan unu da karigima yedirin. Yumusak bir kivam saglamak
icin 1 - 2 yemek kasigi Ilik suyu da ekledikten sonra, kaliplarin G¢te ikisini bu karigimla doldurarak, kabarmalari
icin yer birakin. KiicUk puding kaliplarini firin tepsisine koyarak, énceden isitiimig firinda 25 dakika, iyice kabarip
kizarana dek pisirin. Pisip pismediklerini kiirdan ile kontrol ettikten sonra. birka¢ dakika kaliplarda birakip, sonra
¢ikarin. Sicakken Bégurtlen Sosu ile ya da soguyunca krem santi ile servisini yapin.
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