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FIRINDA SIGARA BOREGI

4 adet hazir yufka

3 ¢corba kasigi un

bir su bardagi sivi yag
1 corba kasigi elma sirkesi
Tuz

Igi igin:

Beyaz peynir

Dereotu

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

1 tath kasidi siviyag
Gorekotu

Bobregimizin sosunu hazirlamak igin bir kaba unu, yagi, sirkeyi ve tuzu alip harmanlayalim.

Bir yufkayi tezgaha serelim. Uzerine bir firca yardimiyla, hazirladiginiz sostan surelim.

Bir bigak yardimi ile 8 pargaya bdldigiimiz yufkalarimizin igine harcindan yerlestirelim. Sigara béregi seklinde
saralim.

Diger iki yufkaya da ayni igslemi uygulayalim.

Yagli k&gt serilmig firn tepsimize aralikli olarak hazirladigimiz bérekleri dizelim.

Uzerlerine yumurta sarisi ve yagi karigtirarak strelim

Gorekotunu da serptikten sonra, 180 derecelik firinda Uzerleri nar gibi kizarana kadar pigirelim.
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