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FIRINDA SICAK ARMUT TATLISI

450 gr sari sulu armut

75 gr seker

1 limon kabugdu rendesi

100 gr pudra sekeri

100 gr tereya@i ya da margarin
2 yumurta, ¢irpilmig

100 gr. un

Ustline serpistirmek igin seker.

Armutlarin kabuklarini soyup ortasini temizledikten sonra dilimleyin ve yaglanmis ve firina girebilecek bir kaba
kat kat olarak dilimleri dizin. Her armut katinin Gzerine seker ve limon kabudu rendesi serpistirin. Sekerli
tereyagini hafif bir krem haline getirin. Yumurtalar ¢irparak azar azar yag - seker karisimina ekleyin. Karigim
topaklanir gibi olursa, biraz un ekleyin. Sonra da, kalan unu karigtirip meyvelerin tizerine diizglin bir bigimde
yayin. Orta isidaki firinda kabarip kizarana dek pisirin. Ustline pudra sekeri serpistirip, sicakken krema ile servis

yapin.
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