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FIRINDA SEFTALI TATLISI

4 geftali

5 ¢orba kagiJi tozseker
1 su bardag st

1 su bardagi su

2 corba kagsiJi nisasta
1 corba kasigi fistik

8 kiraz

2 ¢orba kasiJI pekmez
2 ¢orba kasiJi gulsuyu

Seftalileri ikiye boltip gekirdeklerini ¢ikarin. Firin pogetinin igine yerlestirip 4 gorba kasigr seker ve 1 bardak su
ilave edin. Onceden isitilmis firinda 25 dakika pisirin. lyice soguyunca duz bir tabagda dizin.

Su, sit, nisasta ve 1 ¢corba kasidi sekeri orta ateste pisirin. Diiz bir kaliba dékip donmasi icin bekletin ve kare
kare kesin.

Seftalilerin Ustlne fistik serpip kare kestiginiz muhallebileri Gzerlerine yerlestirin. Gllsuyu ve pekmez ilave
ederek servis yapin.
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