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FIRINDA SEBZELI BUTUN TAVUK

1 bdtln tavuk
1 ¢corba kasigi mayonez
Tuz

Karabiber
Garnittrd igin:
1 paket mantar
3 patates

2 domates

3 sivri biber

2 kabak

2 kirmizibiber

1 sogan

Bitiin tavugu yikayip sizdiriin. igini temizleyip tuz ve karabiberle harmanlayin. Tavudun kanat ve ayak
kisimlarini ¢dp sisle birbirine tutturun. Mayonezi her tarafina strin. Tavugu firin tepsisine koyup énceden
isitilmis 180 derece firinda pisirin. GarnitlrQ i¢in patates ve kabagi dograyin. Kizgin yagda kizartin. Domates ve
biberleri dograyip firinda kizartin. Sodan, mantar ve kirmizibiberi dograyip sivi yagda soteleyin. Servis tabagina
kizarmig kabak ve patatesleri koyun. Ortasina pisen tavugdu ve firinda kizarmig sebzeleri yerlestirin. Sotelenmis
mantar ve kirmizibiberleri kenarlarina koyup servis edin.
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