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FIRINDA SEBZELI TAVUK CORBASI

2 tane tavuk gégsu

2 tane havug

2 tane patates

1 tane kabak

2 yaprak lahana

1 kase karnabahar
2 kaglk margarin

1 kasik tuz karabiber

Tavuklari tencereye alip igine tuz ve margarin koyup haslayalim didikleyip firna dayanikli kablara alalim
sebzeleri ufak bir sekilde dograyip tavuk etlerine paylastiralim tuz, karabiber ekleyip Gzerine tavuk suyundan
koyalim firinda 30 dakika pisirip servis edelim.
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