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FIRINDA SARIMSAKLI KOYUN BUDU

Bir koyun budunun ayri ayri yerlerine 12 dig sarimsak koyup bir tepsiye koyunuz. Tuz ve biber ekiniz, bol sogan
suyu gezdiriniz. U¢ saat bdyle biraktiktan sonra Ustlne bir kasik tereyadi sivayip firina veriniz. lyice kizarinca
suyunu bir tencereye stiziiniz. Bir kepge etsuyu ile Esmer Meyane yapiniz. Yarim litre kaynamis ve soguk
sudan geciriimis sarimsakla agdir ateste pisiriniz, tabaga yayiniz, Ustiine budu yatiriniz.
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