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FIRINDA SALCALI PIRASA

1 kg ince pirasa

1 kahve fincani zeytinyagi

1 tath kasidi tuz

2 corba kagsiJi domates salcasi
1,5 su bardagi su

1 adet kesme seker

Pirasalar giizelce yikandiktan sonra 1 santim kalinhiginda dogranir, firin kabina konur. Tuz eklenir ve pirasalar
gevseyene kadar ovulur. Diger yanda salga su, zeytinyadi ve kesme seker ¢girpilir. Pirasanin tizerine yayilir. Firin
kabinin Gzeri aliminyum folyoyla kapatilir. Onceden isitilmis 180 derece firina verilir. Yaklasik 40 dakika pigiirlir.
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