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FIRINDA ROKFOR PEYNIRLI PATATES

1 fincan eritilmis tereyagi
800 gram patates

150 ml krema

1 dis sarimsak,dévuimis
1 fincan sit

200 gram rokfor peyniri
Tuz

Karabiber

Patateslerin kabuklarini soyup halka halka ince bir sekilde dograyin. Dogradidiniz bu patatesleri give¢ kaplarina
sira sira dizin. Ayri bir kasede stitti, kremayu, eritilmis teryagini, tuzu, karabiberi ve dévilmis sanmsag karistirin.
Bu sosu givecteki patateslerin Uzerine esit bir sekilde paylastirin. Uzerlerine rokfor peyniri dilimlerini koyup
guveclerin kapaklarini kapatarak firinda pisirin. Peynirlerin kizarmasi i¢in pismesine yakin kapaklarini agin.

Fotograf "bebeli" tarafindan génderildi. 30.05.2015
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