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FIRINDA ROKALI KEREVIZ

Malzeme:

2 adet patates

3 adet kereviz

2 adet sogan

1 demet roka

200 ml krema

1 cay kasigi kori

1 tath kasidi Altin Hasat Riviera Zeytinyai
Tuz, karabiber

Soganlari kiyip zeytinyagdinda kavurun. Patatesler ve kerevizleri soyup cips inceliginde kesin. Rokalari yikayip
kiyin. Firin kabinin igine sirasiyla kerevizin yarisi, karamelize edilmis soganlar, patates, roka ve en ste de kalan
kereviz dilimlerini yerlegtirin. Uzerine kremayi gezdirin, koriyi serpistirin. Onceden isitiimis 200 dereceye ayarl
firnda 30 dakika kadar pisirin. Firin kabindan ¢ikardiktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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