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FIRINDA RENDE PATATES

Malzemeler:

6 adet biyik boy patates

4-5 adet yumurta

1-2 dis sanmsak

Karabiber (taze cekilmisg)

Muskat (taze rendelenmis)

3 yemek kasi@i sivi yag

2 yemek kasigi galeta unu

200 gram rendelenmis kasar peyniri

Hazirlanisi:

Patatesleri yikayin, soyun, irice rendeleyin. Bir bezin i¢ine koyup sularini sikin. Ezilmis sarimsak, karabiber,
muskat ve yumurtalarla karistirin. Firin tepsisini yaglayin, galeta ununu serpistirin. Patatesli karigimi yarim
santim kalinhdinda olacak sekilde tepsiye yayin. 150 derecede isitilmig firinin alttan ikinci rafinda 12-15 dakika
pisirin. Rende kasari patateslerin Gzerine serpistirip, 10-12 dakika daha firinda kizartin. Firindan ¢ikarin, biraz
tuzlayin. Sicak olarak servis yapin.
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