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FIRINDA PORTAKALLI SOMON

https://migros.com.tr

200 gr. somon fileto
2 adet portakal

2-3 defne yapragi
Tuz

Karabiber

1. Somonu isinmig 1zgara tavasinda arkali 6nll birer dakika pisirin.

2. Pisirdikten sonra derin bir tabakta iki adet portakalin suyu ile marineye yatip defne yapragini, tuzunu ve
karabiberini ekleyin.

3. 90 derece dnceden isitilmig firinda yagh kagitla 15 dakika pisirin.
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