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FIRINDA PIRASA

1 kg pirasa

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi su

3 corba kagigi siviyag
Uzeri icin:

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyag
1 cay kasigi tuz

Once pirasalar ince dogranir, siviyagda cevrilir, salga katilir, su eklenir, kapakli olarak kisik ateste pisirilir. Bu
arada sos hazrlanir. Un ve tereyadi kavrulur, st yavas yavas eklenir Tuz da katilir. Karigtirarak Muhallebi
kivamina galana kadar pigirilir. Sogumaya birakilir. Pigen pirasa bir firin kabina bosgaltilir. Sosa 1 adet yumurta
kirilir ve karigtirilir, pirasanin tizerine gezdirilir. 180 derece firina verilir. Uzeri kizarana kadar pigirilir.
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