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FIRINDA PIRASA

MALZEMELER

1 Kg Prrasa

2 Adet Sogan

300 gr Kiyma

1.5 Corba Kasigi Margarin

4 Adet Yumurta

1/2 Su Bardagi Sit

2 Su Bardagi Rendelenmis Kasar Peyniri
1 Tath Kagi§i Biber Salgasi

YAPILISI

Pirasa ve so@anlari ince kiyin. Bir tencerede margarini eritip soganlari pembelesinceye kadar kavurun. Kiymayi
da ilave ederek tekrar kavurun.

Salca, tuz ve karabiber ekleyip karigtirin. Pirasayi ilave edin. Kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pigirin.

Ayri bir kapta sit, yumurta ve tuzu ¢irpin. Yaglanmig firin tepsisine pisirdiginiz pirasayi yayin.

Uzerine sit, yumurta karisimini dokin. Son olarak kasar peyniri rendesini ekleyip 200 dereceye ayarlanmis
firnda 20 dakika pisirin.
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