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FIRINDA PIRASA MUCVERI

4 adet prrasa

3 adet yumurta

1 su bardagi un

1 su bardagi galeta unu
Tuz

Karabiber

1 corba kasigi siviyag

Pirasalari temizleyip yikayin. iri parcalar halinde kesip kaynar suda yumusayana kadar haslayin. Haglanmig
pirasalarin suyunu sizip fazla suyunu iyice sikip akitin. Dograma tahtasi Gzerinde bigakla incecik kiyin. Kiyilmig
pirasalari derin bir kaseye alin.Yumurtalar kirip ¢irpin.. Un, tuz, karabiber ve galeta ununu ilave edip karistirin.
Firin kabini yaglayip karisimi bosaltin. Kizarincaya kadar 180 derecede pisirin. Sicak veya soJuk olarak servis
yapin.
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