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FIRINDA PIRASA GRATEN

Mazda Lezzete Goturen Marka
Mehmet Yasin

750 gr pirasa

1 adet kiguk boy sogan

1 cay kasigi tuz

15 gr tereyagi

Sosu icin:

50 gr tereyagdi

Yarim su bardagi un

3 su bardagi sit

1 cay kasigi tuz

1 cay kagigl rendelenmig muskat
Uzeri igin:

100 gr rendelenmis kasar peyniri

750 gram pirasinin digyapraklarini ayiklayin.

Beser santim uzunlugunda dograyin. 1 adet soganikiyin. 15 gr tereyagini tavadaeritin. Soganlar ekleyin verenk
alana kadar kavurun.

Pirasalar ve 1 cay kasidi tuzuekleyin. Orta ateste yaklasik 3 dakika pisirin. Tereyaginda sotelediginiz pirasalari
firin kabina dizin. 50 gram tereyagdini bagka bir tencerede eritin.

Yag eriyip kdpUk kdpik oldugu zaman unu ekleyin veorta ateste karigtirarak 2 dakika kavurun.

Kavurdugunuz una 3 su bardadi soguk sutl, 1 cay kasigi tuzu, 1 ¢ay kasigi rendelenmis muskati ekleyin.

Firin kabina aldiginiz pirasalarin izerini sos ile kaplayin. 100 gram bir yemek olan pirasa graten[?]i rendelenmis
kasar peynirini kizartiimis ekmek dilimleriyle birlikte servis yapabilirsiniz.
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