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FIRINDA PILIC ROTI

1 adet AYTAG CIFTLIK PILIC Orta Boy Poset
1 adet kuru sogan (dérde bélinmas)

1 adet domates

4 adet sivribiber

3 adet patates

1 buguk ¢orba kasidi domates sal¢asi
Yeterince tuz

Kizartmak igin;

Siviyag

1 AYTAC CIFTLIK PILICPli yikayin, temizleyin, sogan ve yeterince su ile birlikte haglayin. Pismesine yakin, tuz
ilave edin, pisince ocaktan alin.

2 Suyunu siiziin, 3 su bardagi suyu ayirin.

3 2 g6gus(kemiksiz olarak), 2 but olarak 4 pargaya ayirin. Firin tepsisine dizin.

4 Domatesi yuvarlak dilimler halinde kesin, her bir porsiyon AYTAG GIFTLIK PILIC[Zlin Gizerine bir domates, bir
sivri biber koyun. L

5 Patatesleri, iki parmak biyUkliginde kesin. Ayri bir tavada kizartin ve tepsideki AYTAG GIFTLIK PILIG[Zllerin
aralarina yerlegtirin. o

6 Domates salgasini, 3 su bardagi siizdigliniiz tavuk suyu ile ¢irpin ve AYTAG CIFTLIK PILIG[?llerin Ustline
gezdirin.

7 Onceden 180 derece isitilmis firnda domates ve biberler kizarincaya kadar pisirin, sicak servis yapin.
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