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FIRINDA PILIC

3 pili¢

1 kahve fincani su

4 corba kasig margarin
1/2 limon

Pilicler iyice temizlenip tiitsiilendikten sonra yikanir. Uzerleri tuz ve limonla ovulur. Sonra da ayaklarini, arkada
birbirine gegirip tepsiye dizilir. Su ve yag ilave ettikten sonra tepsi firina koyulur. 4 - 5 dakikada bir yagindan
kasikla alip Gzerlerine dokilmek suretiyle 55 - 60 dakika pigirilir. Her iki yanlari da nar gibi kizarinca firinin i1sisi
dUsdraldr. Tepsinin Gzerine bir kapak kapanir. 14-15 dakika da kapakl olarak pismeye birakilir. Sonra firindan
¢ikarilip, uzunlamasina ikiye kesilip 1sitiimig bir tabagda alirvir ve sicak sicak servis yaplilir.
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