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FIRINDA PEYNIRLI PATATES

Malzemesi:

6 adet orta boy patates
1 adet limon

50 gr. tereyadi

1 adet sogan

tuz

karabiber

25 gr. kasar peyniri
25 gr. gravyer peyniri
Sislemek icin:
Maydanoz

Hazirlanisi:

Patateslerin kabuklarini soyun, tist kismini keskin bir bigakla gok az araliklarla enine olarak yarin. Uzerine limon
suyunu serpin. Tereyagini bir tavada kizdirin. Soyulmus ve rendelenmis sogani bu yagda kavurun. Patatesleri
firin tepsisine dizin. Ozerine sogani dékin. Tuz ve karabiberi serpin. Sicak firina koyarak, 30 dakika pisirin.
Rendelenmis kagar peynirini ve gravyer peynirini patateslerin tizerine serpip, tekrar firina koyun. 20 dakika
pisirin. Uzeri altin sarisi bir renk alinca firndan ¢ikarin. Maydanoz ile susleyerek servis yapin.
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