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FIRINDA PEYNIRLI PATATES

7 iri patates

2 yumurta sarisi

1 kase lor peyniri

1 ¢corba kasidi kasar rendesi
1 cay kasigi kirmizi pulbiber

1 corba kasigi domates ezmesi
Yarim su barda@ hazir krema
Yarim su bardag: st

1.5 yemek kagidi eritilmis
Tereyagdi

Tuz

Patateslerin kabuklarini soyup, kalin dilimler halinde dograyin. Tuzlu suya ilave edip diri kivamda haglayin.
lininca yarim ¢orba kagi@ eritilmis tereyagi ile yaglanmis tepsiye balik sirti seklinde dizin. Firini 160 dereceye
ayarlayin. Yumurta sarilarini kalan tereyagi, domates ezmesi, krema ve siitle birlikte karistirip tuzlayin.
Hazirladiginiz bu karnigimi patateslerin tizerine dokiip, kagar peyniri rendesi serpin. En Uste lor peynirini yayip
pulbiber serpin. Tepsiyi firina verip 20 dakika pisirin. Uzerinin kizarmasi icin firinin 1zgara kismini agip 2-3 dakika
daha pigirin. Biraz dinlendikten sonra sicak servis yapin.
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