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FIRINDA PEYNIRLI LIMONLU BROKOLI

500 gr brokoli

2 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi limon suyu

1 cay bardadi rendelenmis parmesan

Firini 220 derecede isitin. Brokolileri yikayip, demetlerini tek tek ayirin. Saplarindaki sert kisimlari gerekirse
sebze soyacagi ile soyun. Tereyadi ve tuzu gezdirip, biraz harmanlayin. Brokolileri seramik bir kaba veya
borcam a yayin. Brokolilerin kenarlari kahverengilesene kadar firinda pisirin (Yaklasik 15 dakika kadar).
Firindan ¢ikarinca Gzerine limon suyunu gezdirin ve istediginiz bir ¢esit rendelenmis peyniri serpin. Kasar,
parmesan veya beyaz peynir olabilir.
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