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FIRINDA PEYNİRLİ LİMONLU BROKOLİ

500 gr brokoli
2 yemek kaşığı tereyağı
1 çay kaşığı tuz
1 yemek kaşığı limon suyu
1 çay bardağı rendelenmiş parmesan

Fırını 220 derecede ısıtın. Brokolileri yıkayıp, demetlerini tek tek ayırın. Saplarındaki sert kısımları gerekirse
sebze soyacağı ile soyun. Tereyağı ve tuzu gezdirip, biraz harmanlayın. Brokolileri seramik bir kaba veya
borcam a yayın. Brokolilerin kenarları kahverengileşene kadar fırında pişirin (Yaklaşık 15 dakika kadar).
Fırından çıkarınca üzerine limon suyunu gezdirin ve istediğiniz bir çeşit rendelenmiş peyniri serpin. Kaşar,
parmesan veya beyaz peynir olabilir.
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