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FIRINDA PEYNIRLI KABAK

MALZEMELER

4 Adet Kabak

150 gr Beyaz Peynir

1 Adet Yumurta

1 Kahve Fincani Rendelenmis Kasar Peyniri
2 Yemek Kasigi Zeytinyagi

2 Demet Dereotu

Kirmizibiber, Tuz

YAPILISI

Kabaklari bitiin olarak tuzlu su i¢inde diri kalacak sekilde haslayin. Ve siiziin. Beyaz peynir, ince kiyilmis
dereotu ve yumurtayi ezerek plre haline getirin.

Kabaklari uzunlamasina béllp firin kalibina yayin. Ortalarini kiigik bir kasik yardimiyle bosaltin. Gukur kisimlara
hazirladiginiz peynirli harci doldurun. Uzerini kirmizibiberle sUsleyin. Zeytinyagini azar azar tizerinde gezdirin.
Onceden kizdirilmis firinda peynir eriyene kadar 10-12 dakika kizartin. Sicak veya ilik olarak servis yapin.

ML® Firinda Peynirli Semizotu icin tiklayin
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