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FIRINDA PEYNIRLI KABAK

2 adet kabak

100 gr beyaz peynir

1 adet yumurta

yarim demet maydanoz

tuz, karabiber.

2 ¢orba kagiJi tereyad

100 gr rendelenmis kasar peyniri
Hamur icin:

400 grun

4 adet yumurta

Kabaklari boylamasina ortadan ikiye kesip ¢ekirdeklerini ¢cikardiktan sonra kizgin firinda altmis dakika pisirin.
Kasikla iclerini ¢ikarin. Ezip, stizgecten gecirdikten sonra bir kaseye koyun. Tuz, karabiber, kiylmis maydanoz,
yumurta ve ezilmig beyaz peynirle karistirin. Unu, yumurtalar ve bir tutam tuzu yogurun. Nemli bir bez 6rtp,
yarim saat bekletin. Hamuru bir merdaneyle yardimiyla acip, yufkayi sekizer santim genigliginde parcgalar
halinde kesin. Her seridi de sekizer santim uzunlugunda pargalara bélin. Karelerin ortasina har¢tan birer tatli
kasidI koyup, bohca bigiminde katlayin. Kaynar tuzlu suya atip, haslayin. Kevgirle ¢ikarip, sularini siiziin.
Rendelenmis kasar peynirini serptikten sonra kizdirlmis yagi gezdirin. Sicak servis yapin.
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