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FIRINDA PATLICANLI PATATES

Malzeme

- 4 adet patates

- 3 adet patlican

- 4 yemek kasig1 Sana Kase Peynirli Sandvi¢ Stirme (Sade) 3 dis sarimsak
- 3 adet carliston biber

- 1 kutu sivi krema

- 1 su bardag stt

- 1 tath kasigi kekik

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber
- Tuz ve karabiber

- Kizartmak Igin:

- Siviyag

Hazirlanisi

1. Patlicanlar alacali soyup, acisini ¢ikartmak igin tuzlu suda beklettikten sonra iyice suyunu sikin. Yayvan bir
tavada sivi yadi kizdirip patlicanlari kizarttiktan sonra fazla yagini sizmek i¢in haviu kagit yaydiginiz bir tabaga
cikarin.

2. Patateslerin kabuklarini soyduktan sonra yatayina ortadan ikiye kesin. Keskin bir bigak ile yarim daire
seklinde dilimleyip firin tepsisine dizin.

3. Sarimsaklari halka halka dilimleyin. Carliston biberlerin tohumlarini ¢ikarip kiyin. Sosu igin, derin bir késeye 1
kutu sivi kremayi, 1 su bardadi sttll, oda sicakliinda 10 dakika beklettiginiz Sana Créme Bonjour Peynirli
Sandvi¢ Strmeyi, kekigi, kirmizi pul biberi, tuz ve karabiberi koyup bir ¢irpici yardimiyla ¢irpin.

4. Patlicanlarin tGzerine dogranmis sarimsaklari, kiyilmig sivribiberleri ve kizarmig patlicanlari koyun. En son
olarak lzerine Sade Creme Bonjour Sandvi¢ Stirmeli sosu dokdin.

5. Onceden 185 derecede Isittiginiz firnda patatesler yumusayincaya kadar tutup dilimleyerek sicak olarak
servis edin.

ML® Firinda Patlicanli Kofte icin tiklayin
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