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FIRINDA PATLICANLI KUZU KABURGA (HALEP SURIYE)

2 kg kuzu kaburga

1 corba kasigi salca

1 corba kasigi margarin
3 adet patlican

6 adet sivri biber

4 adet domates

1 tath kasidi tuz
Kizarmak icin siviyag

Kaburgaya elle salga sirilir. Tavaya sana margarin birakilir. Salgal kaburga hizl ateste renk alana kadar
kizartilir. Sonra didikli tencereye konur. Uzerine biraz su eklenir. Pim ¢iktiktan sonra 18 dakika pisirilir. Bu
arada patlicanlar yollu soyulur, enine ortadan kesilir. Bag kisimlarina arti seklinde ¢entik atilir. Kizgin yagda
yarim kizartilir. Biberlerin baglari alinir, ortadan ikiye kesilir. Domatesler de 4 esit pargaya kesilir. Biber ve
patlican da yarim kizartilir. Firin kabinin ortasina haglanan et konur. Etrafina kizaran sebzeler dizilir. Tuz serpilir.
Onceden isitilan 190 derece firinda 15 dakika kadar pisirilir.
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