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FIRINDA PATLICAN KEBABI

2 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase
1 Adet sogan

5 Adet patlican

500 gr orta yagl kiyma

1 Tath Kagigi tuz

Kiymanin i¢ine rendelenmis sogan ve tuzu ekleyip iyice yogurun patlicanlari yikayip sap kismini kesin birbuguk
parmak kalinhiginda dilimleyin kiymadan parcalar koparip yuvarlayip yassilayin her patlican dilimlerinin arasina
kofteleri yerlestirip margarinle yaglanmig tepsiye dizin patlicanlarin Gzerine margarin parcalarini serpistirip 200
derecede pisirin.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 16.04.2021

© lezzetler.com tarif no:2580 « adi:Firinda Patlican Kebabi « génderen:AyGoélgesi ¢ indirme tarihi:25.04.2024 - 16:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-patlican-kebabi-vt2142
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/firinda-patlican-kebabi-2580.jpg
http://www.tcpdf.org

