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FIRINDA PATLICAN BAYILDI

4 adet patlican

4 adet kuru sogan

2 adet domates

1 tath kasidi toz seker

6 dis sarimsak

3 yemek kasigi siviyag
1 cay kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Patlicanlari ¢izgili sekilde soyup uzunluguna gére 2'ye veya 3'e bdliin. iglerini oyup limonlu veya tuzlu suda 5
dakika haslayin.

Soganlari yarim ay seklinde dograyip siviyagda pembelesene kadar kavurun. Sarmisak, seker, karabiber ve
rendelenmis domatesleri ekleyip 5 dakika pisirin.

Sicak sosu patlicanlarin igine esit olarak paylastinin. Agizlar yukar bakacak sekilde firin kabina dizin. 1 su
bardad sicak su ilave edin. 175 derecelik firinda 20 dakika pisirin.
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