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FIRINDA PATATESLI VE SARIMSAKLI ISTIRIDYE
MANTARI

8 adet minik patates

1 tutam Tuz, karabiber
4-5 adet kirmizi biber

1 kg Istiridye mantar

5 yemek kasidi margarin
2 adet Taze sarimsak

1 tutam tuz

Oncelikle kirmizi biberler yikanip kurulanir. Ustlerine bicakla cizik atilarak agilir. Arasina bir bigak ucu ile
margarin konulur firina verilir. 200 derecede 10 dk pisirilir. Bu arada patatesler kii¢glik bir tencerede gok
dagiimayacak sekilde haglanir. lIk sicagini atinca tepsiye dizilir ve Ustlerine bir bardakla bastirilarak hafif ezilir.
Kirmizi biberler, ikiye kesilmis domatesler de tepsiye dizilir. Patateslerin Uzerine tuz, karabiber ve eritilmis yag
gezdirilir Dogranmis maydonozlar ve taze sarimsak yapraklari da serpilip 300 derecede patateslerin Uzeri hafif
kizarana dek pigirilir.

Patatesler firinda iken yikanip ayiklanmis istiridye mantarlar bir havlu ile kurutulur. Genis bir tavaya 2 yemek
kasigl yag konulur ve hafif isininca mantarlar eklenir. Orta ateste karigtirimadan altlari kizarana dek pisirilir.
Diger taraflar da gevrilip kizartilir. Ince kiylmig taze sarimsaklar ve tuz eklenir. Bir iki defa yavagca karigtirilir.
Mantarlar iyice kizarinca ocaktan alinip firindan ¢ikan patates ve biberler ile birlikte servis edilebilir.
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