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FIRINDA PATATESLI TAVUK

4 tavuk goégus fileto

8 patates

1 cay kasigi anason veya rezene tohumu
Yarim demet maydanoz

2 taze sogan

1 cay kasigi pulbiber

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

1 ¢orba kasigi soyulmus badem

Tuz

Tavuk etlerini hafif haglayip siiziin. Maydanoz ve taze soganlari temizleyip dograyin. Bir tavaya alip yarim ¢orba
kasiJ! yagda hafif kavurun.

Patatesleri soyup elma gibi dilimleyin. Yaglanmis firin tepsisine yan yana dizip tzerine kalan yagdi gezdirin. Bir
tutam tuz ve anasonu serpistirip 170 dereceye ayarli firinda kizarincaya kadar pisirin. Etleri patateslerin Gzerine
yerlestirip 2-3 dakika daha pisirin. Servis tabaklarina alip Uzerlerine maydanozlu sosu gezdirin. Bademleri
serpistirip servis yapin.

ML® Firinda Terbiyeli Tavuk icin tiklayin
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